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Hoflofdnitz

Weinkultur seit 1401

Sachsischer Tresterbrand

Ernte 2004
aus okologischer Herstellung

Weingut

In der HofloRnitz wird seit 1401 Wein angebaut und
gekeltert. Jahrhundertelang befand sich das \Weingut
in kurfrstlich sachsischem Besitz, heute ist das Gut
der einzige zertifizierte kontrolliert-dkologisch wirt-
schaftende Weinbaubetrieb Sachsens mit rund 8,5 ha
Anbauflache.

Charakteristik

Der Trester von verschiedenen sachsischen Trauben
duftet intensiv mostig. Zudem lassen sich zart hefige
Anklange und subtile Fruchtnuancen erkennen. Am
Gaumen fligt er sich wunderbar weich und harmo-
nisch ein und klingt angenehm lang nach. Ein abso-
luter All-rounder, den man zu besonderen Gelegen-
heiten geniel3en sollte.

Gebrannt in der Meissner Spezialitatenbrennerei.

350 ml - Alkohol: 43,0 %

Weingut HofloBnitz GmbH
Knohllweg 37 - 01445 Radebeul/Sachsen - Geschéftsfihrer: Jérg Hahn

Telefon: 03 51/8 39 83 33 - Telefax: 03 51/8 39 83 30 - E-Mail: info@hofloessnitz.de -
Steuer-Nr. 209/122/00222 - USt-IdNr. DE192518790 - HRB 15017 AG Dresden -
Bankverbindung: Kreissparkasse Meiften - BLZ 850 550 00 - Konto 3 011 059 038
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